KARTE

VORSPEISE

ZUCCHETTIBLUTEN | 18

gcfiillt mit Ricotta und Zitrone in Tempura,
mit Peperonicoulis und Basilikumdl

GEROSTETER BLUMENKOHL Pa|'|6
mit Kurkuma-Schaum und Kokos-Limetten-

Creme

TOPINAMBUR-SCHAUM | 16
mit Waldpilzen und Wacholdersl

SALATE

NUSSLISALAT | 18
mit gegrilltem Halloumi, gegrillten Zucchini,
Beeren-Dressing und Focaccia

FEINER GERSTENSALAT | 16
mit getrockneten Tomaten und Alpkdse

JUNGER BLATTSPINAT | 18

mit gerdsteten Kichererbsen, Erdbeeren und
Feta

SUPPEN

VICHYSSOISE | 14
La uch—Kartoffcl—Crcmesuppe

KURBIS % 114

frischer Ingwer, Kokosmilch

KLARE BOUILLON Pa|14
von gcrc’iuchcrtmn Gemiise

GLACE & SORBET

SORBET Pa

Lavendel-Rhabarber

HEUMILCH-GLACE
mit Honig

JOGHURT-GLACE
mit gemischtcn Beeren

pro Kugel | 6

% vegan

ERSTER GANG

SCHWARZKOHLPESTO | 22
Spaghetti, Pfifferlinge und feines Salbeipulver

GNOCCHI | 24
Kartoffelgnocchi, Gorgonzola-Creme,
knusprigcr Rucola, Chips und conficrtc Birne

RAVIOLI | 20
hausgemacht mit Orangenfiillung

RISOTTO | 32

“Riso Gallo Gran Riserva” mit Baumniissen,
Steinpilzen und Sommereriiffel

HAUPTSPEISE

GESCHMORTER LAUCH | 28

mit Waldkrdutern violecter Kartoffelcreme,
Morcheln und Sommertriiffel

TIMBALE C’a | 20
Karotten und Knollensellerie auf

Heidelbeer-Rosmarin-Sauce
GEMUSE-VARIATION %21 24
Gegartes und rohes Gemiise auf Kichererbsen-
Hummus

SPARGELN | 22
Weisser und griiner Spargel mit Mimosa vom

. , !
Ei und Sauce Béarnaise

VEGGIE BURGER & FRIES | 28

Pulled smoked mushrooms, karamellisierte
Zwiebeln, Guacamole, Cheddar, Kopfsalat

DESSERT

STRUDEL | 13
Birnenstrudel mit Kﬁrbisglacc’

PANNA COTTA ‘.0 | 14
Avocado-Panna Cotta 2.0

TORTINO | 16
Schokoladen-Térechen mit fliissigem Kern

TARTLETTE | 14
mit Erdbeeren, Himbeeren und Holunderbliiten

KASE [ 17
Auswahl an wiirzigen Alpkdsen mic Churney

Unser Personal informiert Sie gerne iiber Allcrgcnc.

Fondue 35.- p.P. servieren wir gerne auf Vorbestellung.



