
KARTE
Speise

SUPPEN

SALATE

VORSPEISE

GLACE & SORBET

DESSERT

ERSTER GANG

HAUPTSPEISE

pro Kugel

mit Honig

Lavendel-Rhabarber

mit gemischten Beeren

von geräuchertem Gemüse

frischer Ingwer, Kokosmilch

Lauch-Kartoffel-Cremesuppe

mit Waldpilzen und Wacholderöl

mit getrockneten Tomaten und Alpkäse

mit gerösteten Kichererbsen, Erdbeeren und
Feta

mit Kurkuma-Schaum und Kokos-Limetten-
Creme 

gefüllt mit Ricotta und Zitrone in Tempura,
mit Peperonicoulis und Basilikumöl

mit gegrilltem Halloumi, gegrillten Zucchini,
Beeren-Dressing und Focaccia

Avocado-Panna Cotta 2.0 

Birnenstrudel mit Kürbisglacé

hausgemacht mit Orangenfüllung

Schokoladen-Törtchen mit flüssigem Kern

“Riso Gallo Gran Riserva” mit Baumnüssen,
Steinpilzen und Sommertrüffel

Pulled smoked mushrooms, karamellisierte
Zwiebeln, Guacamole, Cheddar, Kopfsalat 

mit Waldkräutern violetter Kartoffelcreme,
Morcheln und Sommertrüffel
T I M B A L E
Karotten und Knollensellerie auf 
Heidelbeer-Rosmarin-Sauce

Auswahl an würzigen Alpkäsen mit Chutney

Kartoffelgnocchi, Gorgonzola-Creme,
knuspriger Rucola, Chips und confierte Birne

Spaghetti, Pfifferlinge und feines Salbeipulver

mit Erdbeeren, Himbeeren und Holunderblüten

K Ü R B I S

S O R B E T

N Ü S S L I S A L A T

V I C H Y S S O I S E  

K L A R E  B O U I L L O N

J O G H U R T - G L A C E

Z U C C H E T T I B L Ü T E N

H E U M I L C H - G L A C E

J U N G E R  B L A T T S P I N A T

F E I N E R  G E R S T E N S A L A T

|  6  

|  1 8  

|  1 6  

|  1 6  

|  1 8  

|  1 6  

|  1 8  

|  1 4  

|  1 4  

|  1 4  

K Ä S E

R A V I O L I

R I S O T T O

G N O C C H I

T O R T I N O

T A R T L E T T E

P A N N A  C O T T A

S C H W A R Z K O H L P E S T O

G E S C H M O R T E R  L A U C H

|  2 2  

|  2 4  

|  2 0  

|  3 2  

|  2 8  

|  2 0  

|  2 4  

|  2 2  

|  2 8  

|  1 3  

|  1 4  

|  1 6  

|  1 4  

|  1 7  

C H - 7 5 1 4  F E X

1 2 . 0 0  -  1 6 . 0 0  | 1 8 . 0 0  -  2 0 . 3 0

H O T E L  C H E S A  P O O L

V I A  D A  P L A T T A  5

vegan
Unser Personal informiert Sie gerne über Allergene.
Fondue 35.- p.P. servieren wir gerne auf Vorbestellung.

G E R Ö S T E T E R  B L U M E N K O H L

T O P I N A M B U R - S C H A U M

S T R U D E L

V E G G I E  B U R G E R  &  F R I E S

S P A R G E L N
Weisser und grüner Spargel mit Mimosa vom 
Ei und Sauce Béarnaise

Gegartes und rohes Gemüse auf Kichererbsen-
Hummus

G E M Ü S E - V A R I A T I O N


